Ministerio de Educacién, Cultura, Ciencia y Tecnologia
Instituto de Educacion Superior N° 6038
Tecnicatura Superior en Viticultura y Enologia

Cafayate, 23 de noviembre de 2023.-

Disposicion Interna N° 03/23

VISTO la necesidad de cubrir, a partir de una convocatoria abierta y publica de antecedentes
y oposicién, horas catedra interinas correspondientes a los espacios curriculares de la Tecnicatura
Superior en Viticultura y Enologia segun Plan de Estudios aprobado por Resolucion Ministerial N°
044/23, y 1888/08 de 1° 2° y 3° afio de régimen anual y del 1° cuatrimestre y que debe ser
implementado en el periodo lectivo 2024, vacantes por designacién a término, excepto
Microbiologia Aplicada vacante por renuncia de la Prof. Lucila Murchante

CONSIDERANDO:

Que en el articulo 2° de la mencionada Disposicion se determina que la Organizacion,
Convocatoria y Proceso Concursal para la Cobertura de Horas Catedras Vacantes serd
responsabilidad de los Rectorados de los respectivos Establecimientos,

Que en el inciso 1 del apartado A del Anexo de la Disposiciéon enunciada establece que la
Convocatoria sera realizada mediante Disposicion Interna emitida por los Rectorados,

Que en el inciso 5 del apartado A det Anexo de la Disposicién enunciada establece que la
Convocatoria se realizara con una antelacion de noventa dias, no pudiendo este proceso ser inferior
a los treinta dias de la fecha del inicio de la implementacion de la catedra, excepto en casos de
suplencias/ renuncia/fallecimiento,

Que por Disposicidn Interna N° 01/22 queda establecida las instancias de Evaluacién de
Antecedentes y Oposicion de los Concursos de Horas Catedras Vacantes,

Que la Inscripcién de Postulantes para Cobertura de Horas Catedras se formalizard segun lo
establecido en los puntos C1 y D de la Disposicion N° 269/03 de la D.G.E.S. - Disposicion N° 01/22
Grilla de examen,

Que es menester contar con el/la docente designado/a
Que en el ciclo lectivo 2023 se cubrid por designacion a término dichas vacantes.

Par ello:
EL. SUPERVISOR DEL INSTITUTO SUPERIOR N° 6038 DE CAFAYATE
DISPONE

Articulo 1°:Convocar, en forma pulblica y abierta, a la inscripcidn de interesados para cubrir
horas catedras vacantes en la Tecnicatura Superior en Viticultura y Enologia RM. N° 044/23 y RM N°
1888/08 con las especificaciones correspondientes que como Anexo | forman parte del presente
instrumento, cuya convocatoria a través de los medios de comunicacién (radiales y televisivos) de
Cafayate y zona de influencia para su mas amplia difusidn, se realizard desde el 06, 07, 11, 12 y 13
de diciembre del cte. Afic que a continuacidn se detalla:
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Tecnicatura Superior en Viticultura y Enoclogia

Carreray . Carga
Disefio Espacio Curso y Horariay Causal de Vacante
) Curricuiar Division P .
Curricular Régimen
Tecnicatura Superior
en Viticultura 3hs. Semanales | Finalizacién de la Designacidn a término:
t ¥ Matemitica y ler Afio ler Div

Enologia L.ES N°
6038 Plan 044/23

Estadistica Aplicada

lerCuatrimestre

Luis Sebastidn Didier DN} 29.742.667

Tecnicatura Superior
en Viticultura vy
Enologia LES N°

Viticultura I:
Generalidades de la

ler Afio ler Div

4hs. Semanales

Finalizacion de la Deslgnacidn a término:

6038 Plan 044/23 Vid lerCuatrimestre | Jorge Fabidn Romero DNI: 25.984.750
Tecnicatura Superior
en Viticultura y ) 3hs. Semanales | Finalizacidn de la Designacidn a término:
Enologia  LE N® Inglés | ler Afio ler Div

nologia  LE.S lerCuatrimestre Julieta Abreg(i DNI: 35.262.414
6038 Plan 044/23
Tecnicatura Superior N

" Andlisis 3h
s. Semanales i isof
en \{ltlcultura y organolépticos Il 2do Afo ler Div lmplementamé‘n Nuevo Disefio
Enologia 1ES N Cata Anual Curricular
6038 Plan 044/23
Tecnicatura Superior
en Viticultura vy Microbiologia _ . 4hs. Semanales Implementacién Nuevo Disefio
, » L, . 2do Afio 1ler Div .

Enologia 1.ES N° [ Enoldgica y Viticola Anual Curricular
6038 Plan 044723
Tecnicatura Superior
en \{Itlcultura y Inglés 11 2do Afto 1er Div 3hs. Semanales lmplementacnqn Nuevo Disefio
Enclogia LES N ler Cuatrimestre Curricular
6038 Plan 044/23
Tecnicatura Superior
en Viticultura vy Microbiologia 3er Afio ler Div 4 hs Semanales Por Renuncia: Lucila Vanesa Murchante
Enologia [IES N° Aplicada Anual DN 34.355.602

6038 Plan 1888/08

Tecnicatura Superior
en Viticultura vy
Enalogia L.E.S N°
6038 Plan 1888/08

Analisis Sensorial de
Vinos

3er Ao ler Div

2 hs. Semanales
Anual

Finalizacion de Designacién a términa:

Facundo Ramirez Sdnchez: 34.244.383

Articulo 2°:Designar como Oficina Receptora de la Documentacion,
Autenticacion, Notificacion e Informacién, a la Secretaria de la Institucién N° 6038 cito en Soldado

Inscripcion,
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Villegas esq. Alvarado los dias 19, 20 y 21 de diciembre inclusive, en el horario de 19:30 a 22:00.
Sera responsable de la recepcién de la documentacion pertinente la Preceptora Iris Maita.

ARTICULO 3°: Conformar el Tribunal Evaluador de acuerdo al apartado E de la Disposicién

N° 269/03:
Espacio curricular Profesor Titulo Condicion
Lamas Rivero Mirian Prof. De Matematica y Fca. | Extra instituctonal
P Didier Luis Sebastian Prof. De Matematica Institucional
Matematicay - —
Prates Juan Ing. Agronomo Institucional

Estadistica Aplicada

Mendoza Mén'lca'

Prof. De Matematica

Extra institucional Supl

Heffner Daniel

Lic. En Enologia

Institucional suplente

Viticultura I:
Generalidades de la

_Qpn]lqgo Rafael

Ing. Agrénomo

Extra i_rustitucional

Paez Mariana

Ing. Agronomo

Institucional

Rodriguez Christian

Ing. Agrénomo

Institucional

Vid G6émez Rueda Ma Paz | Ing. Agrénomo Extra institucional Supl
Prates Juan Ing. Agrénomo Institucional suplente
Magno Maribel Prof. De ingles Extra institucional
Vega Flavia Prof. De ingles- Institucionat
Inglés | -
Aguilar Celina Prof. De Ingles Extra institucional
Paez Mariana Ing. Agronomo Institucional suplente
Puga Francisco Técnico Sup. Endtogo Extra institucional
Andlisis Castro Alberto Enélogo Institucional
organolépticos li: Pepa Alejandro Lic. En Enologia Institucional
Cata Enferrel José Técnico Sup. Endlogo Extra institucional Supl
Ortiz Diego Técnico Sup. Endlogo Institucional
Gonzdlez Esther Prof. De Biologia Extra institucional
Microbiologia Heffner Daniel Lic. En Enologla Institucional
Rodriguez Christian Ing. Agrénomo Institucional

Enoldgica y Viticola

Gémez Rueda Ma Paz

Ing. Agrénomo

Extra institucional Supt

Castro Alberto

Lic. En Enologia

Magno Maribel

Prof. De Ingles

Institucional suplente

Extra institucional

Abregu Julieta Prof. De Ingles Instituctonal
Inglés I
Aguilar Celina Prof. De Ingles Extra institucional
Paez Mariana Ing. Agrénomo Institucional suplente
Gonzalez Esther Prof. De Biologia Extra institucional
. . . Heffner Daniel Lic. En Enologia Institucional
Microbiologia - o , —
. Rodriguez Christian Ing. Agréonomo Institucional
Aplicada

Gdmez Rueda Ma Paz

Ing. Agrénomo

Extra institucional Supl

Castro Alberto

Lic. En Enologta

Institucional suplente
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Puga Francisco

Técnico Sup. Enologo

Extra institucional

g s . Castro Alberto Endlogo Institucional
Andlisis Sensorial de , =29 - stducion
Vi Pepa Alejandro Lic. En Enologia Institucional
tnos Enferrel José Técnico Sup. Endlogo Extra institucional Supl
Ortiz Diego Técnico Sup. Endlogo Institucional suplente

L

ARTICULO 4% Remmr copia de la presente a Secretar{a Técnica de la Direccién General de

Educacion Superior.

ARTICULO 5°: Insertar en el Libro de Disposiciones Internas y archivar.

Lic. LUIS REWALD
SUPERVISO
de £¢

Hirnecitn Grg
incor, 23 EC‘ I

COLQut




Ministerio de Educacién, Cultura, Ciencia y Tecnologia

Instituto de Educacion Superior N° 6038

Tecnicatura Superior en Viticultura y Enologia

DISPOSICION N° 03/23
ANEXO |

CONVOCATORIA PARA CONCURSAR HORAS CATEDRA:

CICLO LECTIVO 2.024.-

Carrera: Tecnicatura Superior en Viticultura y Enologia

Instrumento Legal: Resolucién Ministerial N°044/23 y Resolucién Ministerial N° 1888/08

Turno: Vespertino

Periodo de Inscripcion:

19, 20 y 21 de Diciembre de 2.023

-

Lugar; I.E.S. N° 6.038 — Cafayate — Alvarado y Villegas.
Horario De 19:30 a 22:00 hs.

Caracter de la Designacién: Interino.

Causal de la vacante: Designacién a Término

Unidades Curriculares Curso | Divisién | Carga Horaria | Régimen
Matematlcat y Estadistica 10 10 3 Horas ler Cuatrim
Aplicada
Viticultura I: Gerjeralldades de 10 10 4 Horas ler Cuatrim
la Vid
Inglés | 1° 1° 3 Horas ler Cuatrim
Andlisis organolépticos II: Cata 2° 1° 3 Horas Anual
Mlcroblolo.gfa Enologica y 20 10 4 Horas Anual
Viticola
Inglés 11 20 1° 3 Horas ler Cuatrim
Microbiologia Aplicada 3° 1° 4 Horas Anual
Analisis Sensorial de Vinos 3° 1° 2 Horas Anual

. Grilla de Evaluacién de Antecedentes.
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1. De Grado: Universitario y/o Superior no Universitario, con competencia para el
Nivel.

2. Postitulos.
. Antecedentes Docentes:
1.  Enla Catedra.
En el Nivel.
En la Docencia.
Cursos Dictados.
Cursos Realizados.

oV kA wN

Otros Antecedentes.

. Cargo de Investigacién.

. Publicaciones.
. Becas y Otros.
. Cargo en Funciones Pdblicas y/o Privadas.

SE DEBERA PRESENTAR DOCUMENTACION PROBATORIA,

DISPOSICION N°© 03 /23
. Propuesta de Trabajo: Deberé cantener sobre contenidos minimos:

1.  Fundamentacion.

2. Contextualizacién.

3.  Expectativas de Logros.

4.  Seleccion de Contenidos.

5.  Metodologia de Trabajo.

6.  Actividades del docente y del Alumno.

7. Criterios de Evaluacidén y Requisitos de Aprobacion (Regularizacion y/o
Promocion).

8.  Bibliografia.

Se aclara que los porcentajes que observara el Jurado y que se desprende del consenso
Institucional es el que sigue:

> Titulos: 30 %

> Antecedentes / Actualizacidén: 30 %
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> QOposicion: 40 %
Dar a conocer que la catedra a cubrir de la carrera mencionada, es la siguiente:

I. La inscripcion de postulantes se formalizard con la presentaciéon de la documentacién
que a continuacion se detallan, en el plazo establecido en el art 4° de la presente Disposicion.

a) Nota de solicitud de inscripcion, dirigida al Supervisor de Nucleo Prof. Luis Colque,
detallando la Unidad curricular para la cual se postula, en el lugar, dia y hora especificados en el art
2, y dejando constancia que: A) No encontrarse comprendido en las causales de inhabilitacidn
previstos por el Art 50 de la Ley 6820 “Estatuto del Educador”, B) Conocer y aceptar las condiciones
fijadas en la presente disposicién y en lo normado por la Disposicion N° 269/03 de la Direccién
General de Educacidon Superior.

b) Curricutum Vitae (numerado).

) Propuesta pedagdgica indefectiblemente. Por Triplicado del espacio curricular a
inscribirse, debera ser presentada cada una en sobre papel madera abierto y Rotulado (Nombre y
Apellido del postulante y nombre de espacio curricutar)

d) Al momento de inscripcion el personal a cargo procedera al foliado de la propuesta,
cierre y sellado del sobre en su unién.

e) Finalizado el periodo de inscripcidn, la secretaria del establecimiento, labraré el Acta
donde dejara constancia de lugar, fecha y hora de cierre de inscripcién y némina de postulantes que
se expondra dentro de la Institucién.

2. Informar que se lama a concurso de antecedentes y oposicién de caracter publico.
Los items a tener en cuenta con referencia a los antecedentes son:

> Titulo en la especialidad (Preferentemente universitario) con competencia para el Nivel
Superior.

> Antecedentes en el Nivel y area especifica.

> Antecedentes Docentes.

> Actualizacion Docente/profesional en la especialidad.

> Otros antecedentes docentes y/o profesionales de relevancia.

La instancia de oposicién consistira en la entrevista personal y los aspectos a evaluar son:
> Motivacion Docente.

> Claridad conceptual en lo disciplinar.

> Enfoque metodologico.

> Bibliografia utilizada.

> Oftra informacion que, a juicio del tribunal, sea pertinente solicitar.

Formato para la presentacién del Programa de Estudios.
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Institucién: Nivel de Educacidn;
Carrera;
Curso: Profesor Responsable:

Unidad Curricular:

Ciclo Lectivo:

Modulos, Ejes tematicos o Unidades.

(Contenidos)

Bibliografia: (Especifica y Complementaria)
Autor, Titulo de la obra, Editorial, lugar, fecha,

PARTE DE PRENSA
LLAMADO A INSCRIPCION DE INTERESADOS PARA
CUBRIR HORAS CATEDRAS VACANTES
Instituto: Instituto de Educacion Superior N© 6,038
Domicilio: CALLE ALVARADO ESQ. VILLEGAS - CAFAYATE
Teléfono: (3868) 421803

Carrera: Tecnicatura Superior en Viticultura y Enologia

Disposicion Interna de Convocatoria N° 03/23

Unidad L . Curs | Caract . ..
. Régimen Turno Contenidos Minimos
Curricular o er
Algebra y geometria. Célculo de reas y volumenes.
Trigonometria. Operaciones con polinomios. Funciones.
Ecuaciones y sistemas de ecuaciones. Conversiones.
Regla de tres simple directa e inversa. Ecuaciones de
. primer grado con una incognita. Despejes.
Matematica 1° P
. AR . . asi isti i .
)El tadisti 1er Cuatrim 1 no Interino | Vespertino Conceptos bdsicos de Estadistica. Nociones sobre:
$ a- tstica ?r probabilidad. Distribucién de probabilidad. Correlacion y
Aplicada Div o . o
.regresion lineal. Prueba de frecuencia. Grafico de
datos: representacion y andlisis. Principios de disefio
experimental. Representacidn grafica. Tipos de graficos.
, Requisitos basicos en la construccién. Utilidad y andlisis
e | de los mismos de acuerdo a los criterios de pertinencia,
3
Direccién: Soldado Villegas s/n casi esq. Alvarado — Tel 03868 421803 PAGINA: 8 DE 16
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confiabilidad y validez. Medidas de tendencia central:
Modo, Media, Mediana. Medidas de posicién: Cuartiles,
Deciles y Percentiles.

‘10
Afio
ler
Div

Viticultura
i
Generalidad
es de la Vid

ler Cuatrim Interino | Vespertino

Introduccion a la viticultura. Historia y origen de la vid
La
Viticultura en Argentina y Salta. Valles Calchaquies, su

y el vino. Situacidn de la Viticultura mundial.

historia, distribucién y superficies de vid, actores

productivos,' tipologia de productor, organizaciones
vinculadas. Clasificaciéon sistematica del género Vitis.

Caracteristicas de las principales especies de la familia

vitaceas.El género Vitis. Muscadinea - Euvitis.
Variedades y clones. Ecosistema viticola. Tejidos
vegetales, estructura primaria Y

secundaria.Organografia de la vid. Biologia de raiz,
tronco-brazos (tallo, pampano y sarmiento) yemas
latentes y su fertilidad.Fisiologia del cultivo de la vid.
Ciclo de la vid vegetativo interanual y anual. Ciclo
reproductivo. Heoja y funciones. Inflorescencias, flor y

frutos, racimos.

Bayas y pepitas.Ciclo vegetativo.
Fotosin’;esis. Fotosisternas. Regulacion de la fijacién del
carbono;Varia«:iones de la actividad fotosintética en
funcién de las condiciones ambientales. Variaciones del
microclima inducida por el sistema de conduccién,
manejo y las respuestas fotosintéticas de la vid.
Concepto de &rea foliar expuesta. Ciclo reproductivo.

Formacion de la baya y alteraciones de la floracion y

oidio, podredumbre de los racimos. La hoja en
Enfermedadeé bacterianas, microplasmas. Vir
vid. Deteccidén.

N

10
Afo
Ter
Div

Inglés | 1er Cuatrim Interino | Vespertino

You/your, etc.)

Gramatlca Presente simple- Verbo To Be (Ser‘%"gstar)s

y Have Got (tener).
5 Q

£
N
.Articulos, sustantivos, pronombres y determinante‘s:\d#:::—r"f

a'n, sustantivos singulares y plurales. This, That, These
y"l'_hds;..

Adjefivos Posésivas y Pronombres subjetivos (I/my,

ice

Direccion: Soldado Villegas s/n casi esq. Alvarado — Tel 03868 421803

PAGINA: 9 DE 16
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Object Pronoun vs Pronombres subjetivos (me o I, she

o her).
Contréste: Presente Simple o Presente Continua)

Presente Simple, en sus formas afirmativas, negativas
¢ interrogativas. Presente: Continuo: en sus formas

afirmativas, negativa e interrogativa.

Pasado Simple: To Be (was / were). Pasado Simple de
los Verbos Regulares e Irreguiares, en sus formas
afirmativas, negativa e interrogativa.

Preposicioneg de Lugar (in, nextto, on, etc.). Oraciones
Imperativas (formas afirmativa y negativa)

Tépico y Vocabulario Especifico:

Profesiones (Endlogo, bioquimico, etc.). Laboratorio

Quimico y su entorno. Acciones diarias de los

profesionales. Tabla Periddica y sus Elementos

Quimicos.

Ciclos de una planta y sus cuidados. Partes de laﬁ)@'
Historia del Vino. Origenes Vitis vinifera.

Manuales de [nstruccuones de, uso de un mic
balanza, etc.

Aromas. El equilibrio de los vinos. Enfermedazk\\s\gzz
defectos en les vinos. Aromas. Organizacion y prueba'sh
de andlisis sensorial. Degustacién de vinos varietales y

genéricos argentinos y extranjeros. El vino como
producto equilibrado. Compueslus esenciales del color y

la astringencia del vino. Compuestos esenciales de la

Analisis i(;o acidez y el dulzor. Reconocimiento de gustos basicos %
organolépticos | Anual ler Interino | Vespertino | especificos. Conocimiento, familiarizacidn, uso e
II: Cata Div interpretacion. Fichas hedonisticas, técnicas, de Catas
.hacionales e internacionales, de vinos tranquilos y
espumosos. Armonizacion. Maridaje. El vino y las
comidas. Definicién. Corrientes y diferentes escuelas,
Practica de armonizacidon bésica. Tedrico de
degustacion de bayas.
Practicas de:.de'gustacién de vinos terminados.
gMil:roblolo Anual 2° Interino | Vespertino .| pefinicién y objetivos. 'Mic_:roc:rganismos implicados en

Direccidn: Soldado Villegas s/n casi €5q. Alvarado — Tel 03868 421803

-
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Enologica y afo
Viticola ler
div

fas transformaciones vinicas. Importancia en los
procesos de elaboracién del vino. Levaduras de interés
en Enologia.Grupos microbianos. Estudio de hongos
filamentosos, levaduras y bacterias que intervienen en
la elaboracién del vino. Caracteristicas microbioldgicas.
Taxonomia y sistematica. Levaduras vinicas.
Caracteristicas estructurales, morfoldgicas ¥
fisiolégicas. Taxonomia. Géneros y especies frecuentes
en el mosto y en el vino.Ecologia. Fermentacién natural
0 espontanea. Flora nativa en el proceso de
fermentacion.Cinéticas de crecimiento de tevaduras.
Caracteristicas. Evolucion de las poblaciones de
levaduras durante la fermentacién. Influencia de
factores ambientales y tecnolégicos.Cultivos iniciadores
de levaduras. Ventajas e inconvenientes. Criterios de
seleccién. Metodologia de preparacion y propagacion,
Condiciones éptimas de fermentacion. Detenciones de
la fermentacion, causas y actuacion.Autdlisis de
levaduras. Mecanismo de autolisis de levaduras en
medio acido. Significacion enolégica. Uso de autolizados
en la fermentacion vinica. Levaduras
“Killer”. Distribucién entre las poblaciones de levaduras:
especies y accion. Interés enoldgico y uso especifico.

Bacterias  ldcticas de - importancia enoldgica.
Caracteristicas morfoldgicas, estructurales, fisiolégicas.
Taxonomia: géneros y especies mas frecuentes en
masto y vino. Evolucién durante la elaboracién del vino.

Control de la fermentacién maloléctica. Inoculacign  £&
w:'\: uld

cultivos Iniciaclores de bacterias malolacticas AL

AN
pcion
RAELEE:

)
los cultivos iniciadores. Ajuste de los

de seleccion de cepas. Disponibilidad y pre

“optimos” de crecimiento.

R '
Vinificaciones especiales desde el punto de viggi

z
microbioldgico. Vinos espumosos. Definicidn y{nétdﬁésé"
de elaboracion. El método tradicional o champ&b{&saw-

o e ]

aspectos microbioldgicos. Criterios selectivos de Eg’ﬁ%ﬁ’"”'

de levaduras. Estudios experimentales. Vinos licorosos:
generosos, vinos blancos licorosos de podredumbre
noble. Modificaciones en la composicién del rmosto y
tecnologia de vinificacion. La crianza biolégica del vino.

.C’QQ"{J'GB:? AN

Direccién: Soldado Villegas s/n casi esq. Alvarado — Tel 03868 421803
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Aspectos microbioldgicos de la crianza. Caracteristicas
de las levaduras de flor.

Siembra y aislamiento de microorganismos. distintas
técnicas de toma y preparacion de la muestra:
homogeneizacidn y dilucién. Preparacidn de colorantes
y reactivos. Técnicas de siembra sobre medios solidos y
liquidos. Técnicas de filtracion y siembra por
membranas y bacterias. Preparacion de placas para
siembra. Crecimiento bacteriano. Aplicacion de los
métodos de conservacion de cultivos: conservacién en
frio. Métodos estadisticos para la seieccién y analisis de
colonias. Técnicas de incubacidn, reconociendo Jla
incidencia del factor temperatura y oxigeno en el
crec_imiento microbiano. Pruebas bioquimicas.

Técnicas de observacion directas y con coloracion.
Recuento . de microorganismos.Observacion de
caracteres fisioldgicos y morfoldgicos de bacterias,
levaduras y mohos. Técnicas de tincion de Gram,
esporas, tiﬁcién de contraste. Tincién vital para
" levaduras. Procedimientos de identificacion ¥y recuento
de microorganismos. Determinacién del nimero de

colonias y del nimero total de microorganismos.
—

Identificacién de Microorganismos
Recuento total de bacterias, de hongos y de
Expresion de resultados. Unidades for
colonia por gramo, por centimetro clbico.

Laboratorio microbiologico.  Microscdpico!
electronico (MET Y MEB). Esterilizacién y
de medios de cultivos. Medios de cultivo: clasi
preparacion. Métodos de siembra y cultiv
microorganismos: cultivos en medio sélido y liquido.
Montaje y coloracién de muestras: preparacién de
muestras, tinciones. Métodos de recuentos de
poblaciones microbianas: estimacién del crecimiento
microbiano, masa celular y nimero de células. Andlisis
y control microbioldgico durante la vinificacién.
Recuento de microorganismos en mostos y vinos
Métados indirectos. Métodos directos: totales y de
viables. Otros métodos.

Aislamiento de microorganismos de interés en enologia.
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Toma y procesado de las muestras. Medios de cultivo
para el aislamiento de levaduras, de bacterias lacticas,
de bacterias acéticas y de hongos filamentosos

Ingles il

Ter Cuatrim

20
Ano
ler
Div

Interino

Vespertino

Gramatica: Tiempo Futuro - Wil Cll).  Formas
Afirmativas, negativas e interrogativas

Futuro: planes y predicciones futuras (Be + going to)
Verbos Modales: Habilidad, capacidad posibilidad can,
can’t. may, might, would Verbos + to+ infinitivo y
verbos + ing.

Adverbios de frecuencias.

Sustantivos contables y no contables: a, some, any.
much, many, a lot of, a little, a few.

Posesivos: 's - Whose? Condicional. Pasado continto.
Formas Afirmativas, negativas e interrogativas. Topico
y Vocgbulario Especifico:

I\gumeros- 1-al 1.000. Medidas de longitud, capacidad
volumen Responsabilidades y cuidado en un laboratorio
quimico. Palabras para describir €} clima y el tiempo.

Expresiones indicadoras de tiempo futuro.

Vino. Concepto. Elaboracién de tintos, blafé
ey
rosados. Descriptores aromaticos de los cepaje?j‘:,__ s

Microbiolo
gia
Aplicada

Anual

30
Afo
Ter
Div

Interino

Vespertino

Enzimologia. Generalidades. Fermeh
glucopirtvica y alcohdlica. Ecologfa de las le
vinicas. Levaduras indigenas y selecciona
Fermentacién  propidnica, butirica vy meta’nica‘.\
Microorganismos actuantes. Caracteristicas.
Enfermedades y alteraciones del vino. Infecciones y
toxiinfecciones de origen alimentario. Calidad e
inocuidad de los alimentos. Buenas Practicas de
Manufactura (BPM). Andlisis de Riesgos y Puntos
Criticos de Control (HACCP). Tratamiento de efluentes
industriales.

Analisis
Sensorial

Anual

Interino

Vespertino

El andlisis sensorial de vino. Fisiologia del anslisis
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de Vinos 1er sensorial, Aspecto visual. Aspecto olfativo. Aspecto

Dw gustativo. Técnicas. Sustancias responsables del color,
olor y sabor. Vocabulario de la degustacién. Diferentes
tipos de copas. Planillas para la cata de vinos, Tipos de
degustadores. Constitucién de un panel de degustacion.
Alteraciones de los vinos causados por levaduras. La
flor del vino. Brettanomyces: su desarroilo. Desarrollo
de bacterias acéticas: Picadura acética. Desarrollo de
-bacterias lacticas: Picadura lactica. Tounneg. Manito
Grasa. Defectos del ving, Olor a moho. Olor a SH2 y
Mercaptan. Olor a SO2. Olor y gusto a ratdn. Olor y
gusto a tierra. Olor y gusto a borra. Olor y gusto a
madera. Olor y gusto a corcho. Quebraduras de los
vinos. Férrica. Clprica. Oxiddsicas. Hidroldsicas.
Proteica. Diagnéstico de los vinos. Pruebas de
estabilidad. Vinos anormales organolépticamente.

1. La Disposicion N° 269/03 de la Direccién General de Educacion Superior, reglamenta
los procesos concursales. '

2. Disposicién Interna N° 03/23, aprueban los criterios para evaluar a los postulantes y
pautas para la elaboracion del proyecto y porcentajes a asignar tanto a titulos y antecedentes como
a la oposicion.

g
RSP ORE AN Y

3. Periodo y horas de Inscripcion: desde el 19, 20 y 21 de diciembre de 2.023.
19:30 2 22:00 hs.

4. Lugar de Inscripcion: IES N° 6,038 Calle Alvarado esq. Villegas - Cafayate

5. Responsable de Inscripcion: Preceptora Iris Maita

Dar a conocer que la catedra a cubrir de la carrera mencionada, es la stguiente:

VE g

(22 SALTA
. . . - s .-z _“ { ”:_\-

3. La inscripcion de postulantes se formalizars con la presentacién de la docum}i)‘\ta o

que a continuacion se detallan, en el plazo establecido en el art 4° de la presente Disposicién.\i‘.{.f;‘;?‘;fi;wf -

f) Nota de solicitud de inscripcion, dirigida al Supervisor de Nucleo Prof. Luis Colque,
detallando la Unidad curricular para la cual se postula, en el lugar, dia y hora especificados en el art
2, y dejando constancia que: A) No encontrarse comprendido en las causales de inhabilitacidn
previstos por el Art 50 de la Ley 6820 “Estatuto del Educador”, B) Conocer y aceptar las condiciones
fijadas en la presente disposiciéon y en lo normado por la Disposicidon N° 269/03 de la Direccion
General de Educacién Superior.

g) Curriculum Vitae (numerado).

h) Propuesta pedagdgica indefectiblemente. Por Triplicado del espacio curricular a
inscribirse, debera ser presentada cada una en sobre papel madera abierto y Rotulado (Nombre y
Apellido del postulante y nombre de espacio curricular)

Direccion: Soldado Villegas s/n casi eéq. Alvarado — Tel 03868 421803 PAGINA: 14 DE 16




Ministerio de Educacion, Cultura, Ciencia y Tecnologia

Instituto de Educacién Superior N° 6038

Tecnicatura Superior en Viticultura y Enologia

0

Al momento de inscripcién el personal a cargo procedera al foliado de la propuesta,

cierre y sellado del sobre en su unién.

)

Finalizado el periodo de inscripcion, la secretaria del establecimiento, labrara el Acta

donde dejara constancia de lugar, fecha y hora de cierre de inscripcién y ndmina de postulantes que
se expondra dentro de la Institucion.

Superior.

4.
5.1

>

>

>

>

>

Informar que se llama a concurso de antecedentes y oposicion de caracter publico.
Los items a tener en cuenta con referencia a los antecedentes son:

Titulo en la especialidad (Preferentemente universitario) con competencia para el Nivel

Antecedentes en el Nivel y area especifica.
Antecedentes Docentes. .

Actualizacion Docente/profesional en la especialidad.

Otros antecedentes docentes y/o profesionales de relevancia.

52  lainstancia de oposicion consistira en la entrevista personal y los aspectos a evaluar

SOn:
> Motivacién Docente.
> Claridad conceptual en lo disciplinar.
> Enfoque metodolégico. P
> Bibliografia utilizada. /3?;\
> Otra informacién que, a juicio del tribunal, sea pertinente solicitar. 7(3\\
5.3. Los porcentajes para la valoracién son los siguientes: - 57/
> Titulos: 30 % Tﬁ
> Antecedentes / Actualizacién: 30 % %
> QOposicion: 40 %
Designar los miembros de los tribunales evaluadores segin el siguiente detalle:
Espacio curricular ‘ Profesor Titulo Condicion
Lamas Rivero Mirtan | Prof. De Matematica y Fca. " Extra institucional B
Matemética y Didier Luis Sebastian Prof. De ’Matemética , fnst:ttuc:lonat ]
.. . Prates Juan Ing. Agrénomo Institucional
Estadistica Aplicada Mendoza Monica Prof. De Matemtica Extra institucional Supl N
| . Heffner Daniel | Lic. En Enologia Institucional suplente
Vitkutural; DS dgteme  —_ seaitvion
Genera“d.ades dela Rodriguez Christian Ing: Agrénomo Institucional
Vid ' Gomez Rueda Ma Paz rhg. Agrénomo | Extra institucional Supl |
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Prates Juan Ing. Agronomo Institucional suplente
Magno Maribel Prof. De Ingles Extra institucional
Vega Flavia Prof. De Ingles Institucional
Inglés |
Aguilar Celina Prof. De Ingles Extra institucional
| P4ez Mariana 'lng. Agrénomo Institucional suplente
Puga Francisco Técnico Sup. Endlogo Extra institucional
Analisis Castro Alberto Endlogo Institucional
organolépticos Il: Pepa Alejandro Lic. En Enologia Institucionat
Cata Enferrel José Técnico Sup. Endlogo Extra institucional Supl
Ortiz Diego Técnico Sup. Endlogo Institucional suplente
Gonzalez Esther Prof. De Biologia Extra institucional
. . p Heffner Daniel Lic. En Enologta Institucional
Microbiologia - — . —
. . g Rodriguez Christian ing. Agrénomo Institucional
Enolégica y Viticola Gémez Rueda Ma Paz | Ing. Agrénomo Extra institucional Supl
Castro Alberto Lic. En Enologia Institucional suplente
Magno Maribel Prof. De Ingles Extra institucional
Abregu Julieta Prof. De Ingles Institucional
Ingles li
Agutlar Celina Prof. De Ingles Extra institucional
Paez Mariana Ing. Agrénomo Institucional suplente
Gonzélez Esther Prof. De Biologia Extra institucional
Microbiologia Heffr}er Daniel- . Lic. En Er’:ologia‘ lriétlituc:lonal
. Rodriguez Christian Ing. Agrénomo Institucional
Aplicada Gomez Rueda Ma Paz  |Ing. Agrénoﬁib Extra institucional Supl
Castro Alberto lic. En Enologia Institucional suplente
- Puga Francisco Técnico Sup. Endlogo Extra institucional
Anilisis Sensorial de Castro Al.berto E.nélogo : Inst:ttuc:tonal
. . Pepa Alejandro Lic. En Enologia Institucional
Vinos Enferrel José Técnico Sup. Endlogo Extra institucional Supl
Ortiz Diego Técnico Sup. Endlogo Institucional suplente

9. Que por Secretaria se canalice la presente convocatoria a través de los medios de
comunicacion (radiales y televisivos) de Cafayate y zona de influencia para su mas amplia difusién,

la misma se realizara desde el 06, 07, 11, 12 y 13de diciembre del cte. Afio

10. Dejar establecido que la forma de oposicidn sera la de Entrevista Personal y presencial
que realizara el Tribunal Evaluador a cada uno de los postulantes, en forma individual y a través de
la cual el aspirante tendra que dar cuenta de la propuesta pedagégica que presenté. No podran
asistir los otros aspirantes.

11. Comunicar, insertar en el Libro de Disposiciones y archivar.




